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Apres 2017, le millésime 2018 est la deuxiéme année dans la démarche de conversion Bio, dont la pratique vertueuse a commencé
au Chateau La Marzelle dés 2008.
Pour la démarche biodynamique c’est déja le quatrieme millésime qui est conduit selon ces principes sur notre terroir.

La climatologie de I'année nous avait réservé un hiver, puis un printemps doux et pluvieux avec pour conséquence une pression du
mildiou extrémement forte et des attaques que I'on peut qualifier de virulentes.

Cependant, a partir de mi-juillet et jusqu’aux vendanges nous avons connu un temps trés sec avec des températures importantes
de type caniculaires.

Cette période tres favorable sur le plan climatique nous a permis de porter toute notre attention sur la gestion de la qualité des
raisins restés parfaitement sains pour pouvoir les conduire a la maturité optimale.

Les vendanges ont débuté, le 25 septembre et se sont achevées 4 semaines plus tard, animées par une volonté déterminée
d’obtenir la maturité phénolique la plus parfaite possible sur chacune de nos parcelles.

Cette année, en particulier, notre systéme de trie derniere génération, par densimétrie et par calibrage, a fait des merveilles.
Adossés a une gestion de récolte parcellaire trés pointue, rendue possible par la mise en place de contenants adéquats, cuves
inox doubles parois tronconiques mais aussi barriques de 500 litres et amphores, ces outils nous ont permis de tenir nos objectifs
qualitatifs trés exigeants.

Nous avons pu récolter une vendange parfaitement saine et ne sélectionner que des baies mires.

Les vinifications douces et respectueuses se sont poursuivies en cuve, en barrique de 500 litres et en amphores, dans I'esprit
habituel pour Chateau La Marzelle, d’obtenir des vins puissants mais caractérisés par un souci d’équilibre et d’élégance exprimant
I'aromatique du fruit soutenu par la tension nécessaire.

Les fermentations terminées, les vins sont élevés en barriques de chéne frangais neuves mais aussi en amphores de terre cuite pour
la préservation du fruit, de la fraicheur et le parfait équilibre du vin.

Ce millésime s’et avéré un exercice de style particulierement exigeant mais la mobilisation du savoir-faire de nos équipes expertes
servis par des outils techniques nous donne beaucoup d’espoir sur la qualité finale du millésime qui ne devrait pas rougir de ses
grands fréres 2015 et 2016 qui I'ont précédé.

Propriétaire: Madame JJ. Sioen Situation: Haute Terrasse de Saint-Emilion
formée par I'ancien lit de I'lsle.
Surface: 17 hectares d’un seul tenant
i Terroir: Sables ancients, Graves profondes
Cépages: 75% Merlot - 20% Cabernet franc

et Argiles Bleues
- 5% Cabernet sauvignon

B Taille: Bordelaise (2 astes franches)
Densité: 5700 a7 150 pieds/ha
Alcool: 14%
Age moyen: 40 ans
Production: 30 000 bouteilles
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Anthocyanes - Yohan Castaing -
Primeur
94-96

2019-04 - Beaucoup de fraicheur avec

des notes de graphite, de fleurs, de fruits
noirs bien murs. Bouche de cerise noire,
charnue et juteuse avec une charge tannique
importante mais un ensemble bien construit
et frais. Une belle bouteille qui vieillira
admirablement.

Antonio Galloni - Primeur
88-91

2019-05 - The 2018 La Marzelle is a heady,
exotic Saint-Emilion endowed with quite a
bit of aromatic and flavor intensity.

Decanter - Jane Anson - Primeur
92/100

2019-04 - One of the bigger wines in St-
Emilion in 2018, but as there are so few of
these in this vintage, it’s quite enjoyable.
Powerful notes of liquorice, slate and slices
of pure blueberry are set up against bitter
chocolate and the tannin-acidity combo that
takes no prisoners.Tasted several times and
always gave the impression that this is big
and hunkered down. Successful.

Extraprima-Primeur
91-91

2019-06 - Der La Marzelle besteht aus

75 % Merlot, 20 % Cabernet Franc und 5

% Cabernet Sauvignon, ausgebaut in 85 %
neuen Fassern. Guter, satter Saint-Emilion,
dicht und siB, mit wenig Saure und schokola-
diger Fiille, bleibt er insgesamt eher stumpf.

Gault Millau
94-96

2018 - Beaucoup de fraicheur avec des notes
de graphite, de fleurs, de fruits noirs bien
murs. Bouche de cerise noire, charnue et
juteuse avec une charge tannique importante
mais un ensemble bien construit et frais. Une
belle bouteille qui vieillira admirablement.

James Molesworth - Primeur
89-92

2019-04 - Solidly built, with a graphite
frame around a mix of smoldering tobacco,
anise, steeped plum and blackberry compote
flavors.The gusty, tarry finish is a bit chunky
but should settle in. -J.M.
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James Suckling - Primeur
92-93

2019-04 - A pretty and refined Bordeaux
with dark berries, wet earth and spice.
Medium to full body and fine tannins.
Flavorful and characterful. From
biodynamically farmed vineyards.

Jeb Dunnuck - Primeur
93-95

2019-05 - A wine that should match or
exceed the brilliant 2016, the 2018 Chateau
La Marzelle comes from a |5-hectare
vineyard lying on the plateau and is a blend
of 80/20 Merlot and Cabernet Franc that will
spend |6 months in new French oak.Yields
were a soul-crushing 15 hectoliters per
hectare (this is after sorting) yet the wine is
brilliant, offering a full-bodied, sexy, layered
style as well as terrific aromas of black and
blue fruits, spice box, violets, and earth. Deep,
concentrated, and powerful, yet also elegant,
it’s a brilliant wine in the making. Tasted
twice.

Jeff LEVE - Primeur
92-94

2019-04 - Inky and dense, the wine is lush,
ripe, floral and loaded with dark cherries,
espresso, smoke, licorice and round, silky
textures.Vibrant and fruity with flesh on its
bones, the finish is packed with dark black
fruits

JM QUARIN - Primeur
94/100

2019-04 - Ma meilleure note donnée a ce
cru en primeur. Que de progres depuis
2012 et quelle heureuse transformation
depuis I'usage de la biodynamie (2015).
Couleur sombre, intense et belle. Nez
intense, fin, fruité, mdr et suave. Bouche
aérienne, fondante, juteuse, avec de I’éclat a
partir du milieu. S’en suit un go(t profond
de mire et de fruits noirs. Le vin s’achéve
long, sans cesse fondant, avec une expression
différente. Il est incrachable. Bravo ! 2026 —
2044

Magnum - Bettane & Desseauve -
Primeur
96/100

- [18/20] WORLD CLASS -Grand terroir,
grand talent, grande année :un 2018 qui
fera date et s’inscrit dans le panorama
des trés grands vins mondiaux de I'année.
Remarquable velouté de texture rappelant
les plus grands pomerols, longueur
impressionnante, sans doute le meilleur de
Phistoire.
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MARKUS DEL MONEGO - Primeur
93/100

2019-04 - Deep purple red colour with
violet hue and black core. Opulent nose with
spicy aroma, hints of white lilies, plums and
blackberries, distinct roasting aroma and
blackcurrant jam, discreet spiciness in the
background. On the palate well structured
with ripe tannins, convincing aromatic length
and fine fruit.

Perswijn - Primeur™¥¥¥(¥)

2019-06 - Geur: intens, conture, balsamico
Smaak: machtig, iets overdone in extractie

Peter Moser- FALSTAFF - Primeur
92/100

2019-06 - Tiefdunkles Rubingranat,

violette Reflexe, dezente Randaufhellung.
Attraktives schwarzes Beerenkonfit, florale
Nuancen, ein Hauch von Cassis, frische
Orangenzesten. Saftig, elegant, frische
Kirschen, feine Tannine, ausgewogen und
mineralisch, bleibt haften , ein facettenreicher,
lebendigerSpeisenbegleiter.

René GABRIEL - Primeur
17/20

- Molliges, fruchtiges Bouquet,
Erdbeerkonfitiire, Kirschenkompott, Caramel,
Vanille. Breiter, stisser Gaumen mit kraftiger
Frucht, Gppiger Struktur, sandigem Tannin,
mittlerer Aromatik, herber Abgang. 17/20
2024 - 2036

RVF - Pierre Citerne - Primeur
16-16,5

2019-04 - Tres sombre, moelleux mais sans
relichement dans sa trame ni pesanteur
alcoolique, ce vin moderne, extrémement
velouté offre un grand plaisir tactile, en
méme temps qu’une remarquable proximité
du fruit, nuancé de suie et moka.

SERIOT DANIEL - Primeur
92-94

2019-04 - Des parfums de cerises et baies
noires, finement épicées et réglissées se
révelent a I'agitation. La bouche est élégante,
fruité dans une construction longiforme
d’une bonne densité un peu plus haute dans
un centre délicatement charnu. La finale est
allongée, fraiche, veloutée et aromatique.
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Terre deVin - Primeur
92-93

2019-05 - Nez compact, marqué par des
notes cuites et grillées. La bouche est dense,
assez opulente et tapissante, les tanins
soyeux. La Marzelle se distingue par un profil
enrobant, gourmand. Il manque a ce 2018

un supplément de tonicité qu’il y avait dans
I'excellent 201 6.

Vert deVin - Primeur
92-93

2019-04 - Le nez est fruité, racé et offre une
petite minéralité ainsi qu’une jolie définition
du fruit. On y retrouve des notes de mare
juteuse/charnue, de cassis juteux/charnu et
plus légerement de fraise associées a de fines
pointes de chocolat et de toasté. La bouche
est fruitée, équilibrée et offre une bonne
définition, de la tension, de la précision, de

la gourmandise ainsi que de la droiture. En
bouche ce vin exprime des notes de mire
juteuse/charnue, de fraise juteuse/charnue

et plus légérement de cassis juteux/charnu
associées a de petites touches de chocolat,
de toasté ainsi qu’a de discrétes pointes
d’amande toastée. Fine sensation granuleuse
en fin de bouche.

Vinum - Primeur
16.5/20

2019-06 - Fruchtige Noten in der Nase;
schlan-ker, aber dichter, eleganter Bau, von
grosser Prizision, stilvoll, lang, mit knackigem
Tannin; hat Klasse.

vvWine.com- Adrien Velsen - Primeur
18+/91-93

2019-04 - Rubis profond, nez ouvert,
clairement influencé par le Merlot, creme,
fruit de prune mare, de mire, et les parfums
floraux, trés complexe. Corsé, démarrage
progressif, puis devient rapidement plus
serré, montre train et estampes, la structure
et la race, les tanins sont distinctifs, finement
tissés. Prend du temps et de maturité, devrait
se développer tres bien. 2028-2045

Weinverstand Brief — Ulrich Sautter -
Primeur
91-93

2019-06 - Verschlossen, Kakaobohne,
Blaubeere, Zimt.Weicher Fond, kérnig,
weitmaschig, gut fokussiert in einem
etwas breiteren Format, dennoch nicht
alkoholisch. Gute Phenolreife, sogar recht
saftig abklingend mit sehr prasenter
Kalk-Mineralitit. Eine gut ausbalancierte
Umsetzung des Jahrgangs, mit Augenmal3
extrahiert.
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Weinzeitung - Primeur
18/20

2019-05 - Intensives Bouquet, gerostete
Kraiiter, Kaffee, Brombeeren. Gute Dichte,
saftig, feines Tannin, elegante Saure, gute
Struktur, reife Brombeeren, zart Himbeeren
im Finish, gute Lange. Zweimal verkostet.

Wine Advocate - Lisa Perrotti -
Primeur
92-94

2019-04 - This is a 29-year-old, | 5-hectare

vineyard planted in the lieu-dit of La Marzelle.

The blend is 80% Merlot and 20% Cabernet
Franc, and the wine has 14% alcohol. Deep
garnet-purple colored, the 2018 la Marzelle
slips sensuously from the glass with notes of
violets, lavender and black tea over a warm
black cherries, mulberries and baked plums
core with wafts of fallen leaves and mossy
bark. Full, rich, spicy and seductive, it has a
velvety texture and long, opulent finish.

Wine Doctor - Chris Kissack - Primeur
92-94

2019-04 - Chateau La Marzelle 2018:The
harvest was from September 27th until
October |2th, with a yield of just 25 hi/ha, a
modest crop which presumably reflects the
domaine’s ongoing conversion to organic
viticulture. The blend is 75% Merlot, 20%
Cabernet Franc and 5% Cabernet Sauvignon.
A very dark style on the nose, somewhat
introverted on the first sample, more open
on the second, with black olive and grilled
black cherry fruit, with a smoky, tobacco

and caramel overlay. A deliciously confident
but well-framed texture at the start, with
warm grip to it, supporting a bed of toasted
black cherry, black olive and black bean
fruits through the middle.The tannins are
full, dry, grippy and tightly knit, somewhat
sooty, and they certainly dominate the palate
and remain apparent through the finish. In
terms of style it remains very modern, as
suggested by its inky black colour in the glass,
but the extraction sits well with the style of
the vintage. This should provide some good
drinking. Tasted twice.

Wine Enthusiast - Roger Voss -
Primeur
93/100

2019-04 - 92-94. Barrel Sample. From a
biodynamic vineyard comes a pure, dark
fruited wine with great tannins and powerful
fruits. It has bold tannins that add to the rich
structure of the wine.This is an estate with a
good future.
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Yohan Castaing - Gault & Millau -
Primeur
94-96

2019-06 - Beaucoup de fraicheur avec

des notes de graphites, de fleurs, de fruits
noirs bien murs. Bouche de cerise noire,
charnue et juteuse avec une charge tannique
importante mais un ensemble bien construit
et frais. Une belle bouteille qui vieillira
admirablement.

Yves BECK - Primeur
91-93

2019-04 - Rouge grenat violacé. Bouquet
filigrane, élégant, révélant un peu d’élevage
anis que des notes de myrtilles et de menthe.
Attaque crémeuse et friande.Au palais le vin
est doté de tannins aux grains fins et d’'une
bonne intensité aromatique. La Marzelle
affiche de la finesse, une bonne densité et
une agréable fraicheur en fin de bouche. Ce
n’était évidemment pas une année facile et le
résultat en est d’autant plus convaincant.
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