
PLANTERAY PARAGUAY 2014 MARSALA

CATÉGORIE Single Casks PREMIUM 2026

TITRE ALCOOMÉTRIQUE 45,6 % vol.

ORIGINE PARAGUAY – Fortin S.A.

MATIÈRE PREMIÈRE Mélasse

FERMENTATION 2 à 3 jours

DISTILLATION En colonne

MILLÉSIME 2014

VIEILLISSEMENT TROPICAL 8 ans en ex-fûts de bourbon

VIEILLISSEMENT CONTINENTAL 1 an et 4 mois en fûts Ferrand

MATURATION
COMPLÉMENTAIRE 2 ans et 3 mois en ex-fût de Marsala

COMPOSÉS VOLATILS 488 g/hL AA

ESTERS 104 g/hL AA

BRUNISSEMENT 0 g/L

CARAMEL DE SUCRE DE CANNE
E150a (% volume) 0 g/L



PLANTERAY PARAGUAY 2014 MARSALA

NEZ : CARAMEL AU BEURRE, FLEURS, NOTES
BEURRÉES, TOUCHES D’AGRUMES, RAISINS
SECS, MENTHE POIVRÉE, FRUITS TROPICAUX
SÉCHÉS, NOISETTE, ANIS ET VANILLE.

BOUCHE : PAPAYE, CAFÉ, FÈVE TONKA, POIVRE,
FIGUE, TABAC, NOIX ET HERBES
AROMATIQUES.

FINALE : ABRICOT SEC, AMANDE, RÉGLISSE, TAMARIN
ET ÉCORCE D’ORANGE.
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