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HISTOIRE

Le Chateau Pape Clément est l'un des plus anciens Grands Crus de Bordeaux. Son vignoble
a été implanté au Xllle siecle par Bertrand de Goth. Archevéque a Bordeaux, il deviendra
Pape en 1305, sous le nom de Clément V. Le Chdteau en tire son nom. Ce domaine peut

s’enorgueillir d’avoir produit du vin sur les mémes terres pendant 7 siécles.

REGION DE DENSITE DE PLANTATION ENCEPAGEMENT
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- Gestion micro-parcellaire. - Premier tri a la vigne.
- Enherbement maitrisé, travail des - Tri manuel sur grappes, puis tri optique
cavaillons par labours en traction animale. sur baies.
- Lutte raisonnée, gestion des équilibres de - Mise en cuves bois et en cuves inox de
vigueur. 25 4 70 hl par gravité.
- Ebourgeonnages, échardages et vendanges - Macération pré-fermentaire a basse
en vert. tempéraure 8°C.
- Vendanges manuelles en petites cagettes. - Pigeages entiérement manuels.

- Durée de macération de 28 jours.

- Ecoulage direct en barriques et foudres
de chéne francais.

- Fermentation Malolactique en barriques
(2/3 neuves et 1/3 d’un vin).

- Elevage de 18 mois en barriques (90%)
et foudres (10%) de chéne francais.
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