BLANC DE NOIRS

Ardmes délicats de péche et 50% Pinot Noir
d’abricot soutenus par la 50% Pinot Meunier
tonicité du pomelo et de la

groseille. Parfait équilibre entre Vin de Réserve : 30-35%

intensité et finesse.

3 ans (bouteille) - 5 ans (magnum)
6g/1

Parfait équilibre entre les cépages Pinot Noir et Pinot Meunier, cet assemblage des
meilleurs crus de la Montagne de Reims, de la Cote des Bars et de la Vallée de la Marne
est une expression contemporaine du Blanc de Noirs. Enrichi d'une Soléra de Pinot Noirs

de Mailly et Verzenay, la charpente fruitée sexprime avec une fraicheur

et une élégance remarquable.
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