
PAGODES DE COS 2021 2IÈME VIN CH COS D’ESTOURNEL , ST ESTÈPHE 

 

 

Cépages: 60% cabernet sauvignon – 36% merlot – 3% cabernet franc – 1% petit 

verdot  

Depuis sa création en 1994, Pagodes de Cos est issu d’un terroir clairement 

identifié, avec un vignoble de 40 ans d’âge moyen. Il constitue chaque année 

une formidable initiation au style de Cos d’Estournel. 

Pagodes de Cos offre cette année encore la gourmandise qui caractérise ce vin, 

accessible dès sa jeunesse, sans renier un indéniable profil sérieux et 

sophistiqué. 

Myrtille, groseille et fraise s’expriment avec netteté. Les notes fumées, 

chocolatées et une touche de cannelle apportent une complexité 

supplémentaire pour former la trame d’un grand vin de plaisir, entre rondeur et 

élégance. 

PRESSE 

91-94/100 – ANTONIO GALLONI (VINOUS) 

93/100 – JAMES SUCKLING 


