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PINOT NOIR 2024

14
Réserve

AO0C Sol
A.O.C. Alsace Lesol, essentiellement constitué par des
100% Pinot noir argiles calcaires, confére au vin un
Commune d’Eguisheim caractere solide et charpenté.
Conservation 7 & 9 ans
Servir a 12°C — 14°C Vendanges

100% manuelles. Tri a la vigne et a la

cave
Propriété Analyses

PSR . Degre d’alcool:  12,62%Vol.
Propriété familiale vignerons de pére en Acidité tartrique: 4 4 ol

fils depuis 1725. Philippe EHRHART Sucre Résiduel:  0g/l.
est I’actuel gérant et vinificateur du
domaine. Nous cultivons nos 24 Ha de
vignes en agriculture Biologique et

Biodynamique
Dégustation
Vinificati Au nez poivré, aux senteurs subtiles ou
szﬁ_catzon . dominent les fruits mirs et la violette,
Les baies restent en contact avec le jus

ce vin est tout en structure, trés typé,

lors de la fermentation alcoolique afin d’une belle harmonie en bouche

d’extraire les tanins et composés
colorants du vin. Seule la pellicule
s comporte les anthocyanes colorants. Le
Plriéfkﬁffm pressurage interviendra a ce moment-la
pour séparer le vin du Marc de raisin.
Elevage jusqu’a 8 mois sur lies fines
en fiits Inox afin de préserver le coté
fruit¢ du Pinot Noir, puis un
assemblage avec 20% ¢élevé en
barriques.
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	PINOT NOIR 2024 Réserve
	AOC  A.O.C. Alsace 100% Pinot noir Commune d’Eguisheim Conservation 7 à 9 ans Servir à 12°C – 14°C
	Sol  Lesol, essentiellement constitué par des argiles calcaires, confère au vin un caractère solide et charpenté.
	Vendanges  100% manuelles. Tri à la vigne et à la cave
	Analyses  Degré d’alcool:  Acidité tartrique:  Sucre Résiduel:
	Propriété  Propriété familiale vignerons de père en fils depuis 1725. Philippe EHRHART est l’actuel gérant et vinificateur du domaine. Nous cultivons nos 24 Ha de vignes en agriculture Biologique et Biodynamique
	Dégustation  Au nez poivré, aux senteurs subtiles où dominent les fruits mûrs et la violette, ce vin est tout en structure, très typé, d’une belle harmonie en bouche.
	Vinification  Les baies restent en contact avec le jus lors de la fermentation alcoolique afin d’extraire les tanins et composés colorants du vin. Seule la pellicule comporte les anthocyanes colorants. Le pressurage interviendra à ce moment-là pour séparer le vin du Marc de raisin. Elevage jusqu’à 8 mois sur lies fines en fûts Inox afin de préserver le côté fruité du Pinot Noir, puis un assemblage avec 20% élevé en barriques.
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