
Robe : Belle couleur rubis profond aux reflets grenat, brillante
et limpide.
 
Nez : Nez complexe et élégant, dominé par des arômes de
fruits noirs mûrs (cassis, mûre) et de fruits rouges comme la
cerise noire.  À l'aération apparaissent des notes plus subtiles
d'épices douces, de sous-bois et une légère touche florale. 

Bouche : Bouche ample et structurée, caractéristique des
grands vins de la Côte de Nuits. L'équilibre entre fraîcheur et
concentration est remarquable. Les tanins sont fins, soyeux et
bien intégrés, apportant profondeur et longueur à la
dégustation. La finale est persistante, marquée par des notes
de fruits noirs et d'épices.

Situé à mi-coteau et majoritairement exposé au Levant, ce
terroir repose sur des sols calcaires et argilo-calcaires
datant du Jurassique moyen. La partie supérieure du
coteau se caractérise notamment par la présence
d'oolithes blanches, qui contribuent à la finesse, à la
structure et à l'élégance typiques des vins de Morey- Saint-
Denis Premier Cru.
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