
Les 50% de grenache qui composent cette cuvée lui apportent beaucoup de finesse, d’élégance et d'amplitude. Les 50% de syrah et
cinsault l’enrichissent d’arômes de fruits frais comme la framboise et la poire. Les meilleures vignes ont été sélectionnées pour la
production de cette cuvée phare! OEIL : robe lumineuse et brillante, rose poudré NEZ : expressif, fruits blancs, pêche blanche
BOUCHE ; belle longueur, fraîcheur, framboise, groseille, notes florales, fruits exotiques

MADELEINE ROSE

Coteaux d'Aix-en-Provence Rosé   2022

Région : Provence-Corse

Appellation : Coteaux d'Aix-en-Provence

Couleur : Rosé

Millésime : 2022

Cépages : Cinsault (10%) / Grenache (60%) / Syrah (30%)

Alcool : 13 %

Contenance : 75 cl

Allergènes : 
Sulfites, Anhydride sulfureux, Dioxyde de

soufre

ELABORATION
En conversion vers l'agriculture biologique.

Sols argileux, Sols calcaires.

DÉGUSTATION
OEIL : Couleur rosée, pâle, reflets rosés.
NEZ : Aromatique, elégant, arômes de fleurs, arômes de fruits de la passion, arômes de pêche, arômes de fruits
blancs.

BOUCHE : Distinguée, aérienne, notes de fleurs, notes de fruits exotiques, notes de groseille, minérale.

SERVICE
TEMPÉRATURE DE SERVICE : Entre 7° et 9°

ACCORDS METS ET VINS : À vocation apéritive, Fruits de mer, Crustacés, Poissons, Poissons grillés, Viandes
blanches
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