SCEA CHATEAU LAFARGUE —

Familles LEYMARIE et PEYROUT PessAc-LE (le

Propriétaires Récoltants
9 impasse de Domy
33650 MARTILLAC
E-mail : contact@chateaulafargue-france.com
Internet : www.chateaulafargue-france.com

ROUGE 2019 Mise en bouteilles 11 juin 2021, 14.5% vol.

vigneron
independant

PROPRIETE Propriété familiale depuis 5 générations située au coeur de I'appellation Pessac-Léognan sur les communes de Martillac et Saint-

Médard d’Eyrans

Certification Haute Valeur Environnementale (HVE) en juin 2015, 2018 et 2021.

PARCELLES 13.32 hectares de graves sablo-argileuses, age moyen des vignes 21 ans.
Rendement moyen: 51 hi/ha.
SELECTION 60% Merlot, 37.50% Cabernet Sauvignon et 2.50% Cabernet Franc.
VINIFICATION En cuves inox avec thermorégulation. Longue fermentation avec macération. Micro-bullage.

VIEILLISSEMENT 12 mois en barriques de chéne francais avec un renouvellement d’1/3 chaque année.
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PESSAC-LEOGNAN

ArpELLATION PESsAC-LEOGNAN CONTROLEE

2019

\ MIS EN BOUTEILLES AU CHATEAU /

FOOD

Se marie avec les viandes rouges, les gibiers et les fromages fermiers. Servir entre 16°C et 18°C.

DEGUSTATION

Belle robe noire et profonde. Le nez ouvre sur des fruits mars,
puis évolue sur des caractéres épicés (poivre, associé a un léger
toasté. L'attaque est plutdt fraiche. Du volume et de la densité a
'évolution. Belle texture tannique. Retour de fruits noirs et
d’épices (poivre) en ardOmes de bouche avec une certaine
tension, donnant de I'équilibre et de la complexité a I'ensemble.
Trés bonne longueur et persistance aromatique pour ce rouge
d’excellente garde.

VIEILLISSEMENT
2026/2036

DISTINCTIONS

Médaille Argent au Concours de Bordeaux 2022
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