LA FORCHETIERE
IGP VAL DE LOIRE - France

Region Nantaise

Cépage: SAUVIGNON
Sol: Argilio schisteux.
Vinification: Stabulation a froid des jus quelques jours

avant la fermentation a temperature controlée
en cuves Inox. Elevage sur les fines.

DEGUSTATION
Couleur: Jaune péle a reflets verts.
Nez: Intense,des ardmes de fruits frais: groseille,
agrume, pamplemousse et citron.
Bouche: Ronde et fraiche, croquant typique des sauvignon
de Loire.
Recommandations: A l'aperitif, sur des poissons fumés, des fruits de mer
LA FORCHF'I'II"'M ou des fromages de chévre de la Loire,
SN BLANC crottin de Chavignol, St Maure...
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Service: Frais a 12°c
Taux d'alcool: 11°

Durée de conservation: A boire jeune
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