CHAMPAGNE

LA RESERVE DEMI-SEC est un champagne
ample et fruité, équilibré par une élégante acidité
qui lui confére un caractére a la fois gourmand et
frais.

Dans ’esprit d’une réserve perpétuelle, les vins de
réserve sont composés des précédents assemblages
de LA RESERVE, lui conférant ainsi un gott

unique et une constance remarquable.

Une explosion de fruits : abricot, poire et notes
exotiques de mangue et d'ananas caramélisé,
relevées par des notes de zest et une touche
d'agrumes.

50-55% Chardonnay
30-35% Pinot Noir
20-25% Meunier

Vins de réserve : 30-35%

3 ans 34-35 g/l
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