HAUT-LIROU

Domaine viticole familial depuis 1848, le Domaine Haut-Lirou s'stend aujourd'hui sur
10 hectares au coesur du Pic Saint Loup, dissémings dans |a garmigue en 50 clos, sur des
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calcaires durs en terrasses et sur das terroirs d'argilo-calcaires, de mamne et de basalte.
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Cepage

100% Viognésr

Terroir

Terroir angio-calcaire

Rendement

EE hl/ha

Winification

Vendanges st réception de la récolte aux aurores powr béneficier de la fraicheur nocturme.
Pressurage direct par pressoir pnesmatigue 3 membrans, nombre de rebdches imité
pour éviter la frituration. Le modt est enzymeé (pectinases) et refroidi @ T<10"C pour
faciliter la clarification. Le débourbage et réalisé 24h aprés encuvage ; les bourbes friches
en précurseurs aromatiques) sont filrées puls eventuelemant rincorporées 3 la cuve en
fonction de lewr qualité. Le choix de la levure de fermentation se porte sur une souche
valorizatrice d'aromes vanietaus typas terpenes et revélatrce de la complaxite aromatiqus
du cépage Viognier ; la température est mattisés tout au long de la fermentation
[=20"C). Une petite partie du wolume (5%) efeciue sa fermentation en fit de chéne
frangaiz avant d'érre réincorporé 3 la cuve. Aprés aszemblage et soutitage le vin est
clanfié par collage 3 lichtyocolle (colle de poissom) et filtre pour cbtenr une robe

parfaitemient Bmpide et brillants._

Slavage

4 mois Cuve Inox

Motes de

degustation

La robe est daire et trés brillante. of jauns aux reflets argent Le premier nez est délicat,
frais. sur des notes de flewrs de verger puis ='ouwrs tout en gouwrmandise sur des ardmes
pétissiers, confiture d'abricot panacotta péche, créme vanliée. Complexe, aromatiqus
évoluz enfin vars le tlleul |z verveine ot e cemesu de noie. En bouche le Viognisr 2022
prézents un beau wolume. Structurg et onctusux, | envahit agréstiement e palais avec
325 ardmies de fruits & chair blanche. d'orange ameérs 2t 3a finale noisstte grillss.

Accords
gourmands

Carpaccio de veau 3 'talisnne/Risotto au buttermnut riti &t romaning Tarte Bowrdalows

Prét a consormmer (1an)

Marie Baralon, Chise Tien, Jean Natoll foenologue consetl)

Recompenzes

Mill. 2022: Médaille d"OR au Concours des Grands Vins de Macoon 2023

Donnges techniques

Tous nos vins sont mis en bouteldle au domaine




