
G D’ESTOURNEL  2021 

Médoc 

PRÉCIEUX, CHALEUREUX, ÉLÉGANT 

 

La fascination de l’Extrême-Orient. 

La silhouette majestueuse d’un éléphant en Thaïlande, les ors chaleureux de 

Birmanie, de fines étoffes de soie du Népal, la lumière feutrée d’un lampion du 

Vietnam…G d’Estournel évoque l’émerveillement d’un explorateur de retour 

d’Extrême-Orient, comblé de précieux souvenirs. 

 

Des fruits gourmands, une brise parfumée d’encens, les reflets d’une boite en 

nacre et ces souvenirs de voyage se ravivent soudain, entre raffinement et 

opulence. 

Cépages: 80% Merlot, 19% Cabernet Sauvignon, 1% Cabernet Franc  

2021 

Comme toujours, le vignoble en Nord Médoc a connu un scénario plus marqué 

qu’à Cos d’Estournel, avec notamment des températures plus extrêmes. 

Cependant, l’âge des vignes, un enracinement plus profond, un effeuillage 

minutieux et la proximité de la Gironde ont permis au vignoble de bien résister. 

 

En 2021, G d’Estournel présente un profil délicat et cristallin, et une fraîcheur 

saline apportée par les vents iodés de la Gironde. Les notes de romarin, réglisse 

et griotte se déploient avec finesse dans une expression qui relève plus de 

l’infusion, tant elle est délicate. 

En bouche, le toucher velouté et vif accompagne la rondeur caractéristique de G 

d’Estournel, renforcée par des notes de noisette et qui en fait un vin de 

gourmandise par excellence. 

 

90/100 J. Suckling: “Good depth and structure.” 

90-92 points Vinous: “Impeccably balanced from start to finish. Delicious. “ 

 

 


