
  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

Agriculture Biologique et Biodynamique   

 
 

AOC 
 

A.O.C. Blanc 
100%  Gewurztraminer  
Communes : 
Turckheim et Wintzenheim 
 
Conservation 5 à 7 ans  
Servir à 9°C – 10°C 

 
Propriété 
 

Propriété familiale vignerons de père en fils 
depuis 1725. Philippe EHRHART est 
l’actuel gérant et vinificateur du domaine. 
Nous cultivons nos 25 Ha de vignes en 
agriculture Biologique et Biodynamique.  
 
 
 
Vinification 
 

Pressurage des raisins légèrement foulés 
avec un pressoir pneumatique. Fermentation 
lente à froid, levures indigènes. Elevage 
jusqu’à 9 mois sur lies fines. 
 
 
 

Sol  
 
Sol alliviaux-silicieux localement recouvert 
de dépôts ou de limon loessique. Sols 
sableux, riches en argile et dépourvu de 
calcaire. 
 
Vendanges 
 

100%  manuelles  
Tri à la vigne et à la cave 

 

Analyses 
 

Degré d’alcool :       13,60 %Vol.  
Acidité Tartrique :          4,19 g/l. 
Sucre Résiduel :            21,50 g/l. 
 

 
 
Dégustation 
 

Nez élégant de rose et de girofle. Fruité, rond 
et corsé soutenu par une agréable fraîcheur. 
A servir en apéritif ou avec des mets 
asiatiques, ainsi que les fromages  forts. 
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