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AOC 
 

A.O.C. Alsace Grand Cru HENGST 

Vin Blanc  

100%  Gewurztraminer  

Commune de Wintzenheim 

 

Conservation 10 à 12 ans  

Servir à 9°C – 10°C 

 

Propriété 
 

Propriété familiale vignerons de père en fils 

depuis 1725. Nous cultivons nos 24 Ha de 

vignes en agriculture Biologique et 

Biodynamique  

 

 

Vinification 
 

Pressurage des raisins légèrement foulés avec 

un pressoir pneumatique. Fermentation lente 

à froid, levures indigènes. Elevage jusqu’à 9 

mois sur lies fines. 

 

 

 

Sol  
 

Exposé Sud, Sud-Est s’étend à une altitude de 

270 à 360 m, sur une pente assez prononcée. 

Le sol, essentiellement constitué par des 

conglomérats oligocènes et des marnes 

calcaires, confère au vin un caractère solide et 

très charpenté. 

 

 

Vendanges 
 

100%  manuelles  

Tri à la vigne et à la cave 

 

Analyses 
 

Degré d’alcool :    13,35 %Vol.  
Acidité Tartrique :       4,50 g/l. 

Sucre Résiduel :         34,80 g/l. 
 

 

 

 


