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Pinot Gris, Pinot Noir, Pinot Meunier

2023 12%

KLEUR:
Lichtgeel, helder & briljant

IN DE NEUS:

Zuiver, mineralig en elegant, met aroma’s van abrikoos, perzik, peer en gele
bloemen.

IN DE MOND:

Fris, sappig fruit, fijne zuren en mooie lengte

De Pinot La Douve 2023 heeft een frisse structuur met aangename zuren. Door de
batonnage op inox heeft de wijn een uvitgebreide waaier aan culinaire pairings. De
wijn past perfect bij salades, mosselen, vele visgerechten, vegetarische gerechten
met kazen maar tegelijkertijd ook bij gerechten met gevogelte zoals vol-au-vent.
Uiteraard kan de wijn ook gewoon gedronken worden als apéritief.

« Fermentatie/rijping: zachte persing met pneumatische pers, gisting 15-16°C
« Vijf maanden lagering op fijne droesem in inoxen cuves, batonnage op inox
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« Gouden Medaille - Concours Mondial de Bruxelles 2024

« Bronzen Medaille - Beste Belgische wijn 2021

+ Gouden Medaille — Beste Belgische wijn 2017, 2018 & 2024
+ Beste Belgische witte wijn — Testaankoop maart 2014

« Derde Beste Belgische wijn 2013

« 16/20 Revue Vin de France

BODEM:

Zandleem gemengd met Diestiaans zand, ijzerzandsteen, silexkeien en -grind.
Hieronder goed drainerende lagen van Lediaans en Paniseliaans zand.

KLIMAAT:

Koel gematigd met invloed van de Noordzee

DUURZAME WIJNBOUW:

Ontbladeren, groene oogst, 5 km streekeigen hagen en inzaaien van bloemen-
mengsels om natuurlijke predatoren aan te trekken, inzaaien van gras tegen
erosie, gebruik van compost.

Minimalisering van ecologische voetafdruk (Certificatie Carbon Footprint door
Ecolife te Leuven): zonnepanelen, gebruik van regenwater, gerecycleerd karton
voor de dozen van de wijn, gebruik van lichte wijnflessen, verregaande isolatie
van de gebouwen, verhakselen en hergebruik van snoeihout, combineren van
verschillende acties in de wijngaard om verbruik van diesel te minimaliseren.
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