
• Cépage  : 100 % Chardonnay – Blanc de Blancs
• Dosage : Brut
• Issue d’une seule année de récolte

Grande Réserve Chardonnay 

Dégustation

Robe : brillante et teintée or, sublimée par un cordon fin et 
persistant

Nez : Parfum d’amandes fraiches

Bouche : Sublimée par des arômes de brioche et de beurre

L’ exceptionnelle finesse des bulles qui viennent former un cordon 
blanc persistant est signe d’une grande qualité.
Ce Champagne composé de 100% de raisin de Chardonnay, laisse 
apparaître une robe or clair à la mousse très fine.

Les accords mets et vins
Apéritif, Saint Jacques justes poêlées, des langoustines au citron 
vert ou une volaille de Bresse aux morilles


