
CHABLIS VIEILLES VIGNES 
 

 
Superficie exploitation: env. 25 ha  

(certification HVE3)  
 

Couleur: Blanc 
 

Cépage: Chardonnay 
 

Superficie appellation: env. 2 ha  
 

Culture raisonnée 
 

Sol: Argilo-calcaire 
 

Vendange: mécanique 
 

Type de vinification: pressurage direct. 

Vinification traditionnelle  
 

Elevage: Cuves inox et acier émaillé ther-

morégulées 
 

Garde: entre 6 et 8 ans 
 

Mise en bouteille au Domaine 
 

Conseils de dégustation: A boire en  

apéritif, avec des charcuteries ou des  

fromages de chèvre 
 

Température de service: 10-12°C 
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