
PR IMEURS
202 3
C H A T E A U  T R I A N O N



J A M E S  S U C K L I N G  

A medium-bodied red with firm, lightly chewy tannins and a fluid

mid-palate. Dry and polished at the end.

P R I M E U R S  2 0 2 3

9 0 - 9 1
18,1/20



J A N E  A N S O N

P R I M E U R S  2 0 2 3

9 2

Full of estate signature, and does a great job of mixing luxurious

texture and inky colour with a surprising sense of restraint. It

unwinds to show liquorice root, cocoa bean and espresso, touch of

cigar box, along with damson and black cherry fruit. Good quality.

18,418/20
/20



ANTONIO
GALLONI

P R I M E U R S  2 0 2 3

8 9 - 9 1

The 2023 Trianon is laced with crushed flowers, citrus, mint and
blood orange. Readers will find a floral, delicate Saint-Émilion built
on energy and persistence more than size. The 2023 is delightful.

18/20



T O M  M U L L E N -
F O R B E S

P R I M E U R S  2 0 2 3

9 4 - 9 5

70/15/10/5 blend of Merlot/Cabernet Franc/Cabernet

Sauvignon/Carménère. Nippy and chipper aromas of dark fruit, dark

fudge-dark magic apparently. Harmonious blend of textured tannins,

rich dark red fruit and the same crisp, silky acidity as the same wine

from the 2019 vintage. Not as complex yet as some previous vintages

but rich and satisfying now. Pair with teriyaki beef or a cheese

18.9/20



J E F F  L E V E

P R I M E U R S  2 0 2 3

9 1

Espresso, mint, bright red fruits, and licorice show in the perfume.

Medium-bodied, vibrant, fresh, and forward, the finish is all about

the black-raspberries, dipped in chocolate that you find from the

mid-palate, through to the finish. Drink from 2026-2038. 90-92

18.2/20

Dégusté le  04/05/2024



T E R R E  D E  V I N S

P R I M E U R S  2 0 2 3

9 1 - 9 2

Il se veut mesuré et garde le contrôle. Le travail est bien exécuté et

respecte le terroir. S'il lui reste quelques marques d'un caractère

chaleureux qui sera adouci avec le temps, le nez reste frais et

croquant sur une gamme de fruits des bois. Ses tanins s'intègrent

parfaitement à l'ensemble tout en conservant leur dynamisme.

18.3/20



M A R K U S  D E L
M O N E G O

P R I M E U R S  2 0 2 3

9 1

Dark purple colour with violet hue and almost black core. Aromatic

nose with ripe fruit, plums, black cherries and some hints of

chocolate coated prunes, discreet spiciness in the background and

fine toasting.

On the palate well structured and balanced with ripe tannins,

medium mid palate but good lenght.

18.2/20



L E  F I G A R O  V I N

P R I M E U R S  2 0 2 3

9 2 , 5

Note : 91-94. Quel raffinement ! Une pluie de pétales de roses et de

pivoines, des notes délicatement fruitées, le nez de ce millésime est

un enchantement. La bouche est bien plus intense avec des notes

juteuses de fraise, de framboise écrasée et de groseille. La matière

est veloutée, charnue, presque caressante. 91-94



V E R T  D E  V I N

P R I M E U R S  2 0 2 3

9 1
18.2/20



62% Merlot, 24% Cabertnet Franc, 11% Cabernet Sauvignon, 3%

Carménère.

Trianon compte 14,5 ha de vignes avec des sols sablo-argileux sur

crasse de fer ainsi que des graves rouges. L'élevage s'effectue en

barriques (50% neuves et 50% d'un vin).

Le bouquet se distingue par sa fraicheur et par ses nuances florales

complétées par des notes de baies rouges. De bonne densité, le vin

est salivant, fruité et parfaitement tenu par des tannins veloutés et

juteux. Un Trianon sapide, lumineux à la structure saillante et

désaltérante.

2027-2040

Y V E S  B E C K

P R I M E U R S  2 0 2 3

9 1 - 9 3
18.417 .6/20

/20



L IVRABLE
202 3
C H A T E A U  T R I A N O N



J O N A T H A N  C H O U K R O U N
C H I C H E P O R T I C H E

L I V R A B L E  2 0 2 3

9 0 - 9 1

Le vin gagne à être carafé. Le nez présente des épices, une certaine

profondeur, une petite puissance de grain et une légère complexité,

avec des notes de muscade, de poivre doux et d’épices associées à de

petites touches d’infusion, de mûre, de myrtille et de bergamote. La

bouche est fruitée, dotée de minéralité, de jutosité, d’une trame

fraîche et acidulée, d’une bonne définition, de minéralité, d’énergie

et d’un certain éclat. Elle révèle des notes de cassis juteux et frais, de

petites baies noires dans le même esprit et plus légèrement de

graphène associées à des touches de clou de girofle, d’épices douces

et à une pointe d’infusion, avec une subtile pointe de safran en fond

dans son registre floral. Bonne longueur, tannins souples et soyeux.

Dégusté le 19/11/2025
18.1/20



J A M E S  S U C K L I N G

L I V R A B L E  2 0 2 3

9 0

Au nez, des arômes de vanille, de pâtisserie, de crème, de prunes
épicées et de fruits rouges. Vin moyennement corsé, avec des tanins
boisés présents en finale, sur des notes de fruits rouges juteux, de
prunes et de moka. Un peu boisé, il devrait s'épanouir après un an ou

deux. À boire en 2028.

Dégusté en janvier 2026

18/20



J A N E  A N S O N

L I V R A B L E  2 0 2 3

9 2

Ce vin, aux arômes agréables de groseille et de framboise, de racine
de réglisse, de graphite, de zeste d'orange et de fève de cacao, est de
bonne qualité et typique de son appellation.

Consultant : Hubert de Boüard.

Élevage : 50 % en fûts de chêne neufs.

Dégusté le 18/12/2025

18,5/20



G E O R G I E  H I N D L E

L I V R A B L E  2 0 2 3

9 2

Juteux et d'une vivacité remarquable, ce vin est franc et précis,

offrant une texture charnue et une douceur fruitée presque charnue,

contrastant avec la fraîcheur mentholée du Cabernet. Rond et ample

en bouche, il se prolonge longuement sur la finale. Agréable et parfait

avec un repas. Un peu austère, certes, mais vraiment excellent.

Dégusté le 06/01/2026

18,5/20



J E F F  L E V E

L I V R A B L E  2 0 2 3

9 1

Espresso, mint, bright red fruits, and licorice show in the perfume.

Medium-bodied, vibrant, fresh, and forward, the finish is all about

the black-raspberries, dipped in chocolate that you find from the

mid-palate, through to the finish.

Drink from 2026-2038

Dégusté en mars 2026

18,2/20



A N T O N I O  G A L L O N I

L I V R A B L E  2 0 2 3

9 1

The 2023 Trianon is a pretty, open-knit Saint-Émilion to drink now

and over the next decade. Crushed flowers, mint, iron, white pepper,

herbs and orange peel are nicely lifted in the glass. Delicate and
floral, Trianon shows the more delicate side of the appellation.

Dégusté en février 2026

18,2/20
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