2021,

ROCL aNd RO

Dans un contexte meteorologique parfois complique, margue par o
fraicheur des températures et un faible deficit hydrique, 2021 se
presente en « millésime de terroirs ».

Les conditions climatiques de la fin du mois de septembre permettent
notamment aux Cabernets de parfaire leur maturité, qui se revele tres
qualitative.

Les titres alcoomeétriques volumiques sont moderés, entre 12,5 et 13,5 %
vol, ce qui marque le retour & des degres classiques.

Les vins présentent une belle couleur avec de bonnes teneurs en
anthocyanes extractibles, malgre de faibles amplitudes thermigues
observees au cours de lete.

Les conditions de maturation et la contrainte hydrigue modérée
apportent une grande fraicheur et une belle complexité aromatique,
avec des notes tres marqguees de fruits rouges frais.

Appellation Elevage
Pauillac 18 mois en barriques de chéne francais

(75 % bois neuf)
Surface

110 hectares Assemblage

67 % Cabernet Sauvignon

Sol 25 % Merlot
graves garonnaises 3 % Cabernet franc
5 % Petit Verdot

Vendanges
manuelles, Analyses
avec tri selectif dans la vigne Acidité : 3,80 g/L d'H,SO,
) Alcool : 1314 % vol.
Rendements moyens (appellation) oH : 372

35 ht/ha IPT - 90
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