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LE MOT DE PHILIBERT PERRIN :

« Nous progressons chaque année dans notre démarche écologique, une grande majorité du vignoble

est maintenant cultivé en Bio ou avec des produits de Biocontréle et le reste de facon trés raisonnée.
Malgré une météo parfois difficile, cette année a confirmé que nous faisions le bon choix car nous
avons aujourd’hui la souplesse d'utiliser la méthode culturale la plus respectueuse de I'environnement
et la mieux adaptée a chaque parcelle. »




ROUGE 2021

INFORMATIONS TECHNIQUES

Exploitants : Famille PERRIN

Surface de rouges : 55 hectares

Age moyen des vignes : 26 ans

Dates de récolte
e Merlot du 21/09/2021 au 04/10/2021
 Petit Verdot le 30/09/2021

e Cabernet Franc le 06/10/2021
e Cabernet Sauvignon du 05/10/2021 au 14/10/2021

Vendanges manuelles

Double sélection des baies (sur pied et table de tri)
Rendement : 40 hl/ha

%Alc :13,00 PH: 3,61

Fermentation : en cuves inox thermo-régulées (26-27°C)
Durée moyenne de 10 jours.

Cuvaison : 3 & 4 semaines extraction par remontage

Elevage : Bois neuf 35%, en barriques bordelaises -15 & 18
mois

Assemblage : 60% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot,

GRAND CRU CLASSE DE GRAVE!
5% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot PESSAC-LEOGNAN
Mise en Bouteille : Avril 2023

Production : 180 000 bouteilles

Commentaire de dégustation :

Le vin présente une belle robe rubis, avec de beaux reflets

rouge brillant. Le 1° nez est éclatant de fruits rouges
(framboises, groseilles) et de fleurs (violette). A I'aération
celui-ci s'oriente vers un beau bouquet fruité et épicé
révélant de bonnes conditions de maturation des raisins. La
bouche est savoureuse avec une belle densité. Le vin est
droit, sérieux avec beaucoup d'élégance. Le Cabernet
Sauvignon s’exprime d merveille tant au niveau aromatique
que gustatif.
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