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Markus Del Monego - Tastingbook : 92/100 
Dark purple colour with violet hue and blackcore. Elegant nose with restrained fruit, hints of
blackberries, blackcurrantspurs, cherries and plums. Subtle oak and discreet toasting. On the palate
well structured with ripe tannins, juicy fruit, discreet spiciness, well balanced with very good length.

James Suckling : 90-91/100 

Jeff Leve - The Wine Cellar Insider : 90-92/100 
Flowers, cherries, tobacco, and cedar open the medium-bodied, forward, ripe, soft, wine. Sweet, and
creamy, you can enjoy this with pleasure on release. If you are seeking a Saint Julien that sells for a 
song, this early-drinker is a great choice. Drink from 2026-2037.

BmyBordeaux – Christer Byklum : 89-91/100
Ruby. Blueberries, anise, dark fruits nose, some spices, liquorice. Fresh acidity, ripe tannins, 
blackberries, anise, dark fruits, liquorice, long if narrow finish.

Yves Beck : 90-92/100
Beaucoup de fraîcheur dans le bouquet de Glana 2023 avec des notes d’eucalyptus, de poivre de Sichuan et de 
baies noires. Bonne densité en bouche où le vin dispose de tannins compacts et aux grains fins. Ils sont de pair 
avec la structure acide et offrent une assise fiable, dans la durée également ! Un vin frais, vigoureux et harmonieux.  
2028-2043

Le Point : 16.5-17/20
Fruits rouges, cerise, bouche large, gourmande, dense. Floral en finale, joli vin.

Adrian van Velsen - Vinum- vvWine.ch : 91-93/100
Wunderbar verführerisch frisch im Duft; expressive Frucht, knackiger Gaumen, der Wein hat Finesse und Präzision, 
ungemein harmonisch, mit feingliedriger Struktur und einem rotfruchtigen Finale. Bravo!

Weinwisser : 17/20
Delikates rotbeeriges Bouquet, zartes Veilchenparfüm und heller Tabak. Am saftigen Gaumen mit weicher 
Textur, stützender Rasse, engmaschigem Tanningerüst und mittlerem Körper. Im gebündelten langen Finale 
besticht der St. Julien durch Finesse und Präzision, Heidelbeere, roter Johannisbeernektar und feinkörnige 
Adstringenz. TopWert aus St. Julien!
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