
Château 

Lalande-de-Pomerol 

DE LA COMMANDERIE 

La richesse du terroir et la symbiose avec la nature, 
le savoir-faire des femmes et des hommes 
révèlent chaque jour l’expression unique de nos vins    

Contact : +33 (0)6 50 27 60 07   

direc�on@vignobleskdecolbert.fr 

VIGNOBLE & TERROIR 

 Surface et nature du sol : 29 ha, sur la commune de Lalande-de-Pomerol, sols grave 

sableuse sur argile  et sablo-graveleux sur argile profonde.  

 Vendanges : Mecanique avec trie sur table densimétrique 

 Age moyen des vignes : 45 ans / 80% Merlot, 17% Cabernet Franc, 3% Cabernet Sauvignon 

Caractéris#ques techniques : la vinifica�on parcellaire est effectuée en cuve béton thermo

-régulées, macéra�on à froid, extrac�on douce par remontage ou pigeage. L’élevage a lieu 

en cuve beton et 35% en barrique d’un vin et de deux vin 

CONSOMMATION   conserva�on 10 ans et plus, à servir entre 16°C et 18°C 

DEGUSTATION 

Le nez, long et équilibré, possède une belle personnalité. Il combine des arômes fruités, 

avec des notes finement boisées et une agréable fraîcheur. On retrouve en bouche les 

fruits élégants et bien travaillés, cerise et cassis et derrière le parfum du chocolat noir 

épicé et de la réglisse. Une finale sur de beaux tanins fondus et persistants 

CHÂTEAU DE LA COMMANDERIE 
10 Route de La Commanderie, 33500 Lalande-de-Pomerol - France 

Tél. +33 (0)5 57 25 82 24  /  direc#on@vignobleskdecolbert.fr 

NOTRE CREDO 

- Proposer des produits de qualité, exempts de tous éléments nocifs à la santé humaine 

- Adopter des pra#ques culturales préservant l’environnement 

Ces principes nous conduisent à aller au-delà des cahiers des charges que nous avons signés. Nous 

favorisons la biodiversité, pour le développement de l’habitat des espèces et le renouvellement de la 

flore sauvage. Nous n’u�lisons aucun herbicide et la majorité de nos traitements ainsi que tous nos 

engrais sont effectués avec des produits de biocontrôle. 

www.vignobles-colbert.com 

CE QU’ILS EN PENSENT 

Millésime 2019 , Cuvée Rubis : notes Decanter 93/100, notes James Suckling 92/100, notes Yves Beck 
90/100 

Millésime 2020 , Cuvée Rubis : notes Decanter 93/100, notes James Suckling 91-92/100 

Millésime 2021 , Cuvée Rubis : notes Decanter 88/100 

Millésime 2022 , Cuvée Rubis : notes Decanter 92/100, notes Antonio Galloni 87-89/100 

Contact : +33 (0)6 50 69 54 02  


