
La famille ou les amis sont là… 
parfois les deux… Il n’y a que des 
restes à partager, mais l’essentiel 
est ailleurs… Rester encore un peu 
ensemble, comme une journée que 
personne ne prend la décision de 
terminer…

Simple à décrypter comme une valeur sûre    qui ne trompe jamais.                                                                                                                                  

MERLOT

IGP Pays d’Oc

100% Merlot

Argilo-calcaire, sous-sol : Graves et galets.

55 hectolitres par hectare.

15 à 20 ans

Biologique. Taille douce, maîtrise des 
rendements.

Tri de la vendange.

Traditionnelle, macération longue (3 semaines 
environ).

Elevage en cuve.

Servir 16° et 17°. A déguster sur une cuisine 
familiale, avec des charcuteries et des viandes 
grillées. A boire dans les 3 ans. 
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