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Cyril Marès

Galets roulés du Rhône

Grenache 50%, Syrah 30%, Cinsault 20%.

Rosé de saignée, fermentation en cuve à 18°C.
13,5% abv.

Ce vin s'accordera à merveille avec vos salades, viandes
et poissons grillés, un vrais rosé gastronomique.

Framboise, fraise et cassis viennent éveiller notre appétit
alors que de douces notes d'épices relèvent le tout. 
La bouche est harmonieuse, équilibrée entre gras et
acidité, ce qui nous offre une sensation de fraicheur et de
rondeur des plus agréables. Ses caractéristiques en font
un rosé éclatant, délicat et bien équilibré dont on apprécie
la netteté aromatique : un grand plaisir !
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