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«  Ce millésime d'une climatologie exceptionnelle donne naissance à un vin d'une intensité, d'une profondeur et d'une 
fraicheur remarquables. Sa grande maturité, sa complexité aromatique et sa persistance le classent sans nul doute 
parmi les 

MILLESIME 2018
RENDEMENT : 34 HL/HA 
PRODUCTION : 34 000 bouteilles 
ASSEMBLAGE : 75 % Merlot / 25 % Cabernet Franc 
CARACTERISTIQUES ANALYTIQUES :  

 AT : 3,0 g/l  pH : 3,77 

plus grandes réussites de la propriété. » 

APPELLATION : Pomerol  
SUPERFICIE DU VIGNOBLE : 17,5 hectares 
AGE MOYEN DES VIGNES : 35 ans 
TERROIR : Graves argileuses en bordure sud-est du célèbre plateau de Pomerol.      

Vincent Priou, Directeur

Degré : 14,05 % vol.

Climat
Phase Hivernale : marquée par une période très pluvieuse de Décembre à Janvier 
accompagnée de températures plus fraîches que les normales en Novembre/Décembre, 
puis très douces au mois de Janvier. Février marquera une dernière offensive de l’hiver en 
présentant une période plus sèche mais nettement plus froide. 
Phase Printanière : La pluviométrie du mois de Mars est très abondante avec des 
températures légèrement inférieures aux normales.
La floraison s’est déroulée de manière homogène et rapide dans les zones précoces et 
plus étalée sur les zones tardives profitant malgré tout de l’accalmie des précipitations. Des 
épisodes orageux réguliers se forment jusqu’en Juillet où l’on a de nouveau une 
pluviométrie excédentaire. 
Phase Estivale : Heureusement à partir de mi-Juillet un temps sec s’installe durablement, 
assainissant les conditions et favorisant l’apparition d’une contrainte hydrique modérée 
parfaite pour entamer la période de maturation.
Ce changement radical de climatologie s’est poursuivi jusqu’aux vendanges avec un mois 
de Septembre chaud et sec permettant une cueillette parcelle par parcelle à maturité et 
état sanitaire parfaits.

VENDANGES   MANUELLES ET PARCELLAIRES 

DU 20 SEPTEMBRE AU 4 OCTOBRE 2018 
Tri manuel, égrappoir à haute fréquence, table de tri optique.      
Passage en chambre froide pour descendre la vendange à 6°C.

VINIFICATIONS     INTRA-PARCELLAIRES 
Le cuvier gravitaire reçoit la vendange par petit cuvons de 3hl acheminés par 
ascenseur. 
22 cuves tronconiques en béton brut thermorégulées accueillent ce 
millésime par unités parcellaires.
Fermentation Alcoolique : T° régulée entre 25° et 30°C en fonction du potentiel des 
cuves et de l’extraction tannique souhaitée. Cuvaison entre 4 et 6 semaines au total. 
Fermentation malolactique en barriques neuves pour les meilleures cuves.

ELEVAGE 

55 % du grand vin en barriques neuves et 7 tonneliers différents.

Certifié Vin Biologique UE
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MILLESIME 2018 

NOTES DE DEGUSTATION 

“Viticulture at Beauregard is organic, as at the sister property Smith Haut Lafitte, but 
Beauregard only lost about 15% of the crop to mildew. Composed of 75% Merlot and 
25% Cabernet Franc, the deep garnet-purple colored 2018 Beauregard develops slowly 
to reveal a core of blackberry compote, plum preserves and blueberry pie with touches 
of smoked meats, tobacco, baking spices, yeast extract and fragrant earth. Full, rich, 
velvety and packed with rich, expressive black fruit preserves, it has plenty of freshness, 
finishing long and spicy.” -Lisa Perroti 23/04/19 93-95/100

93-94/100

“Very pretty and refined with a lovely core of ripe fruit and chocolate. Hints of 
cedar. Medium body, fine tannins and a juicy finish.”   -James Suckling 

«  Un nez élégant, plus marqué par des notes iris et florales que fruitées. Bouche 
juteuse et savoureuse, une belle chair ronde et sapide pour un vin qui s’exprime 
plus dans le moelleux et le suave que la densité. Une belle expression du millésime 
pour un vin proche de son terroir. »   -Yohan Castaing

“Pourpre violacé. Bouquet élégant, complexe aux agréables notes de menthe et 
de baies rouges suivies de myrtilles. Au palais le vin est onctueux, friand et fruité en 
attaque. Il est doté de tannins fins, légèrement suaves, qui assurent bien les 
arrières. Un vin équilibré, élégant qui a de quoi aller dans le temps. Belle intensité 
fruitée en fin de bouche, finale persistante.  2023-2038”    -Yves Beck

“There is lots of density here but it shows a lovely supple side to the fruits with 
intense damson and black cherry alongside swirls of chocolate and a patisserie 
choux bun touch of gentle creaminess. A good job, and a wine that’s easy to 
approach with a build through the palate joined by layers of tannins that are a 
little deceptive. 3.77pH.”

93-95/100

92-93/100
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