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Pranier Cru
Blanc de Meuniers

Millésime 2016

BRUT ZERO

Bouteille

*“V*“ AB
* *
A"
AGRICULTURE

Raffinement et caractere

"Un 100% Pinot Meunier wvinifié sous bois,

minéral, pulpeux et généreux

100% Pinot Meunier Premier Cru

"

Vendanges 2016 — Tirage : Juillet 2017
Dégorgement : A partir de Février 2022
Vinifié et élevé 9 mois en fat de chéne

Certification AB et Vegan

Dosage : 3g/1 (Brut Zéro)

Tempeérature de service : 10 a2 12°C
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A Toeil : Le Champagne
arbore une robe a laspect
lumineux et assez fluide, de
couleur or jaune 1pal.e avec des
reflets jaune pale intense et
d’un bel éclat.
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Au nez : Il se montre frais et
relevé, exprimant des notes
de mandarine, de kumgquat,
d’ananas, de mirabelle, avec
des accents de badiane, de
tilleul, ~de pistache, de
framboise, de cerise.
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En bouche : Il développe une
matiere_ fruitée soulignée par
une acidité orangée et de fruits
charnus. Il livre ses nuances
sapides et aromatiques avec de
la jutosité et du fondant.
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A la dégustation : Il sublimera
toutes vos déclinaisons de
plats aux agrumes tels qu'une
-Dorade royale, sauce au lait
de coco, agrumes et safran,
mousseline de carottes des
sables.
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