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En quelques mots
In orief

la gastronomie par excellence, fransition idéale entre apéritif et premie

The essence of fine cuisine, an ideal fransition from aperitif to the 1
dish of a meal.

Notes de dégustation

lasting notes

* Couleur : Belle brillance, couleur jaune pale, effervescence, bonne
persistance.

Colour: Brilliant colour, pale yellow, effervescent and lingering.

® Nez : Fraicheur finesse, é|égc1rce. crémeux presque beumé,
agrumes [pamplemousses & chair rose).

Nose: Fresh, subtle, elegant, creamy, almost butterlike, with
citrus fruits pink grapefruits).

¢ Bouche : le crémeux explose donnant ainsi du liant au vin.
On retrouve des notes de fruits secs [noisette] mais aussi
d'abricot seC, des notes vanillées, de tabac blond &t de
pdte a biscuit.

Mouthfeel: A wine held together by explosive creaminess. : M&'ﬂfw E

Hazelnuts, dried apricot and vanilla notes are dominated B 2
ight tobacco ana shortbread.
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de dégustation : Vin idéal pour la transition enfre
le premier plat.

CasIons: An IEJE'EJ' wine to mark 'I'IE Mansimon CHAMPAGNE
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