Cuvée

QINLCI
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IDENTITE
Une cuvée résolument conviviale qui reprend le prénom de
notre premier client caviste. Un hommage au savoir-faire
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_EPALES
708 Pinot noir
30%% Chardonnay

ORIGINE / CRU / PARCELLE
L'ensemble des vignobles de aube (Care des Bar) er de la
Marne (Grauves et Bisscuil).

AMALYSE GUSTATIVE DU CHEF DE CAVE

Une belle effervescence crémeuse et soutenue met en valeur
sa robe brillante aux reflets dorés. Dies armes fruirés de poire
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bouquers truitds et sa rondeur donnent une sensation de
plénitude et de Iégéreré!

ACCORDS METS &VINS

Champagne agréable et racé, son équilibre et son harmonie
invitent & un prolongement du plaisir, en accompagnement
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Il soffre & rout moment; c'est le compagnen idéal des
imprévus qui rythment la vie.

PRESENTATION

* Carton de 6 bouteilles
* Disponible en demi-bouteille, bouteille er Magnum




